
   

       Tartufo Nero  
   Tartufo Bianco 

 
 

Schwarze und weisse Trüffel 
 
 

Tutte le pietanze a scelta con Tartufo Bianco o Nero. 
 

Alle folgenden Gerichte werden nach Wahl entweder mit weißer 
 oder schwarzer Trüffel serviert. 

 
      
           Schwarze Trüffel / Weisse Trüffel 

 
Uova all`Occhio di Bue       22.50     52.50 
3 Spiegeleier 
 
Tagliatelle         26.50  56.50 
Nudeln an einer feinen Rahmsauce 
 

Ravioloni di Magro        30.50  60.50  
Teigtaschen mit Ricotta/Spinatfüllung an feiner Rahmsauce 
 

Tortelloni Verdi di Magro       30.50  60.50 
Teigtaschen mit Ricotta/Spinatfüllung an feiner Rahmsauce 
 

Tagliolini fini all‘ Uovo                     33.50  63.50 
Dünne Eiernudeln an feiner Rahmsauce 
 

Tagliatelle ai Tre Funghi       34.50  64.50 
Feine Nudeln mit Steinpilzen, Eierschwämmen 
und Champignons an feiner Rahmsauce 
 

Scaloppine di Vitello        42.50  72.50 
Kalbsschnitzel an feiner Rahmsauce, 
mit Butternudeln serviert 
 

Bistecca di Vitello   49.50  79.50 
Kalbssteak an feiner Rahmsauce, 
mit schmalen Nudeln serviert 
  
 
Dalle sterminate praterie del Canada il meglio! 
 

Aus den weiten Weiden Canada`s die edelsten Fleischstücke vom 
fett- und cholesterinarmen       

il Bisonte - Bison 
 

         Klein        /       Gross 
 
Bistecca al Pepe Verde 
Rumpsteak an Pfefferrahmsauce mit Gemüse und Wildreis serviert   42.50  52.50 
 

Controfiletto alla Griglia 
Entrecôte vom Grill mit Kräuterbutter, serviert mit Gemüse und Country-Fries   52.50  62.50 
 

Filetto alla Griglia 
Entrecôte vom Grill mit Kräuterbutter, serviert mit Gemüse und Country-Fries   62.50  72.50 
 
 

 
Buon appetito!    Preise inclusive MwSt. 7,7 %       Ihr “Romana”-Team      



Antipasti / Vorspeisen 
 

          klein gross 

Carpaccio con Grana Padano    20.50  25.50 
Rohes Rindfleisch im Olivenöl mariniert, mit ital. Hartkäsesplittern, 
dazu Knoblauchbrot 
 
Antipasto all`Italiana  15.50  20.50 
Garnierter, italienischer Vorspeiseteller (Aufschnitte) 
 
 
Prosciutto Crudo e Melone  16.50  21.50 
italienischer Rohschinken mit Melone 
 
 
Insalata di Polpo su Rucola 15.50  20.50 
Krakensalat auf Rucola-Beet 
 
 
Insalata "Caprese" di Bufala  14.50  19.50 
Bufala-Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 
 
 
Insalata"Caprese"  10.50  15.50 
Mozzarella mit Tomaten und Basilikum 
 
 
Insalata di Rucola con Grana Padano 10.50  15.50 
Rucolasalat mit ital. Hartkäsesplittern, und Balsamico Essig 
 
 
Cocktail di Gamberi                                                   15.50 20.50 
Crevetten-Cocktail auf Salat 
 
 
Gamberetti alla Mediterranea, caldi 24.50  29.50 
warme Crevetten mit Knoblauch und Kräuterbutter auf Salatbeet 
 
 
Polpo all’Aglio, Olio e Peperoncino, caldo 15.50  20.50 
warmer Kraken mit Knoblauch und Cherrytomaten, scharf 
auf grünem Salat-beet 
 
Insalata di Mare 15.50  20.50 
Meeresfrüchtesalat auf grünem Salat-Beet 
 
 
Salmone Affumicato                                                   18.50 23.50 
zarter Räucherlachs, mit Kapern und Zwiebeln, Butter und Toast 
 
 
Piatto Vegetariano                                                      15.50 20.50 
Gemüse vom Grill mit verschiedenen Käsesorten 

 
 

Preise inkl. 7,7 % MwSt. 

 
 
 

 



Zuppe / Suppen 
 
Crema di Pomodoro                                                     8.50 
Tomatencrèmesuppe mit Basilikum und Brot-Croûtons 
 
 

Zuppa Pavese                                                     8.50 
Bouillon mit Ei, Toast und Käse 
 
 

Stracciatella alla Romana                                                     8.50 
Kraftbrühe mit zerschlagenem Ei, Petersilie und geriebenem ital. Hartkäse, 
 
 

Minestrone alla Casalinga                                                     9.50 
Hausgemachte Gemüsesuppe 
 
 

Brodetto di Pesce                                                     10.50 
Fischsuppe mit Crevetten 
 
 

Crema di Granchio                                                     24.50 
Krebscrème mit Hummer-, Krebs- und Riesencrevettenstücken 
 
 

Crema di Aragosta                                                     30.50 
Hummercrème mit Hummer-, Krebs-  und Riesencrevettenstücken 
 
 
 
 
 

  Insalate / Salate 
 
Insalata Verde                                                     7.00 
Grüner Salat 
 
 

Insalata di Pomodoro                                          7.50 
Tomatensalat mit Zwiebeln 
 
 

Insalata Mista a Foglie                                        8.50 
Gemischter Blattsalat 
 
 

Insalata Mista di Stagione                                  9.50 
Gemischter Saisonsalat 
 
 

Insalata Mimosa                                         10.50 
Nüssli Salat mit Ei 
 
 

Insalata Gigante                                        16.50 
Grosser Salatteller mit Ei 

 
 

Preise inkl. 7,7 % MwSt. 

 
 
 



Pasta / Teigwaren 
 
 
Spaghetti                    Vorspeise  Hauptspeise 
   
Spaghetti alla Napoletana 13.50 15.50 
Spaghetti mit würziger Tomatensauce und Basilikum 
 
Spaghetti alla Bolognese 14.50 16.50 
Spaghetti mit würziger Rinds-Hackfleischsauce 
 
Spaghetti alla Carbonara 17.50 19.50 
Spaghetti mit Speck, Rahm, Ei und mit geriebenem ital. Hartkäse 
 
Spaghetti al Pesto Ligure 17.50 19.50 
Spaghetti mit Basilikumsauce 
 
Spaghetti Aglio, Olio e Peperoncino 15.50 17.50 
Spaghetti mit Olivenöl, Knoblauch und Peperoncino 
 
Spaghetti alla Marinara 18.50 20.50 
Spaghetti mit Meeresfrüchten, Knoblauch, frischen  
Tomaten, Weisswein und Petersilie 
   

Penne  
 
Penne ai 4 Formaggi 17.50 19.50 
Makkaroni mit 4 verschiedenen Käsesorten und Rahmsauce 
 
Penne all'Arrabbiata 15.50 17.50 
Makkaroni mit Basilikum, Knoblauch, 
Peperoncino und frischer Tomatensauce 
 
Penne con Salsiccia Fresca, piccante 17.50 19.50 
Makkaroni mit frischer italienischer Wurst (Schwein),  
an feiner Tomatensauce, scharf   
 
Penne al Salmone 20.50 22.50 
Makkaroni mit Räucherlachs, Zwiebeln, 
Cognac und Rahmsauce 
 
Pasta Fresca 
 
Orecchiette con Polpette 19.50 21.50 
Runde Teigwaren mit Rindfleischkügelchen, 
Pecorino Splittern und Tomatensauce 
 
Orecchiette  alla Melfitana 18.50 20.50 
Runde Teigwaren mit Cherrytomaten,   
Rucola, Knoblauch und mit ital. Hartkäsesplittern  

 
 

Preise inkl. 7,7 % MwSt. 

 
 



 
Pappardelle                                                        Vorspeise    Hauptspeise 
 
Pappardelle alla Boscaiola 19.50 21.50 
Breite Nudeln mit Steinpilzen und Tomatenwürfeln 
 
Pappardelle Costa Smeralda 24.50 27.50 
Breite Nudeln mit Crevetten und Basilikum an  
einer feinen Tomaten-/Rahmsauce 
 

Ravioloni 
 
Ravioloni  Zola 21.50 24.50 
Ravioli gefüllt mit Quark und Spinat an Tomatensauce 
 
Ravioloni  Emiliana 22.50 25.50 
Ravioli gefüllt mit Quark und Spinat,  
an Rahmsauce mit Rohschinken  
 
Ravioloni Burro e Salvia 20.50 23.50 
Ravioli gefüllt mit Quark und Spinat, an Butter und Salbei 
 

Gnocchi e Gratinati 
 
Gnocchi alla „Saint Tropez“ 19.50 21.50 
Gnocchi mit Spinat, Gorgonzola und Rahmsauce 
 
Lasagne al Forno con Carne 19.50 21.50 
Hausgemachte Lasagne mit Fleischfüllung (Rind) 
 
Lasagne al Forno con Verdure 19.50 21.50 
Hausgemachte Lasagne mit Gemüsefüllung 
 
Melanzane alla Parmigiana 19.50 21.50 
Hausgemachte Lasagne aus Auberginen 
 

Risotto & Quinoa 
 
Risotto ai Funghi Misti 17.50 19.50 
Risotto mit verschiedenen Pilzen 
 
Risotto Gambero Rosso 23.50 25.50 
Risotto mit Crevetten an einer feinen Zitronensauce 
 
Risotto alla Pescatora 21.50 23.50 
Mit Meeresfrüchten 
 
Quinoa con Verdure 18.50 21.50 
Quinoa mit Gemüse und Champigons 
 
Quinoa con Pollo e Verdure 22.50 25.50 
Quinoa wie oben mit Poletbruststücken 
 
 

 
Preise inkl. 7,7 % MwSt. 

 
 



 

Pizze dal Forno a Legna  / Pizza vom 
Holzofen 

 
Alle Pizzas mit Mozzarella, Tomaten und Origano  

 
                                                                                    klein               gross 
 
Margherita  13.50  15.50 
Mit Tomaten und Mozzarella  
 
Napoletana  14.50  16.50 
Mit Sardellen und Kapern  
 
Quattro Stagioni  18.50  20.50 
Mit Vorderschinken, Pilzen, Artischocken und Sardellen 
 
Porto Azzurro   20.50  22.50 
Mit Crevetten, Basilikum, Peperoncino und Knoblauch 
 
Diavola 18.50 20.50 
Mit scharfer Salami, Peperoni, Zwiebeln und Oliven 
 
Al Prosciutto di Spalla o al Salame 15.50  17.50 
Mit Vorderschinken oder Salami vom Schwein oder vom Rind 
 
Ai Funghi  15.50  17.50 
Mit frischen Champignons 
 
Calabrese  17.50  19.50 
Mit scharfer Salami 
 
Al Prosciutto di Spalla e Funghi  16.50  18.50 
Mit Vorderschinken und Pilzen 
 
Ai Frutti di Mare 20.50  22.50 
Mit Meeresfrüchten und Knoblauch 
 
Bomba  18.50 20.50 
Mit Spinat, Gorgonzola und frischen Tomaten 
 
Al Tonno e Cipolla  17.50  19.50 
Mit Thunfisch und Zwiebeln 
 
Testa a Testa   (für 2 Personen)    29.50 
Pizza auf Holzbrett serviert mit Pilzen, Auberginen,  
Zucchetti und Ei 
 
Famiglia  (für 3-4 Personen)                   45.50 
Pizza auf Holzbrett serviert mit Vorderschinken, Pilzen,  
Auberginen, Oliven, Artischocken und Zwiebeln 
 
 

Ogni Pizza d’asporto / Jede Pizza zum Mitnehmen 
ab Fr. 10.--, mit Soft Drink Fr. 11.-- 

 
 



Preise inkl. 7,7 % MwSt. 

 
 
 

Pizze dal Forno a Legna  / Pizza vom Holzofen 
 

Alle Pizzas mit Mozzarella, Tomaten und Origano  
 
                                                                                     klein              gross 
  
Al Gorgonzola  16.50  18.50 
Mit Gorgonzola  
 
Pizza al Salmone 22.50  24.50 
Mit Räucherlachs, Zwiebeln und Kapern 
 
Norma  16.50  18.50 
Mit Auberginen, Gorgonzola und Zwiebeln 
 
Verdurana  16.50  18.50 
Mit grilliertem Gemüse und Champignons 
 
Calzone 18.50 20.50 
Mit Vorderschinken, Champignons und Ei 
 
Hawaii   16.50  18.50 
Mit Vorderschinken und Ananas 
 
Vesuvio 14.50  16.50 
Mit Zwiebeln, Knoblauch und Peperoncino 
 
Siciliana  17.50  19.50 
Mit Ei, Pilzen und Vorderschinken  
 
Gallo d’Oro  18.50  20.50 
Mit Pouletbruststreifen und Pesto 
 
Boia  17.50  19.50 
Mit Vorderschinken und Gorgonzola 
 
Marcello 20.50 22.50 
Mit Rohschinken und Tomatenscheiben 
 
Romagna 23.50 25.50 
Mit Kalbfleisch, Knoblauch, Basilikum, mit ital. Hartkäsesplittern, 
und Tomatenwürfeln 
 
Melanzana 15.50  17.50 
Mit Auberginen und Knoblauch 
 
Ai 4 Formaggi 18.50 20.50 
Mit vier verschiedenen Käsesorten 
 

Sie können Ihre Pizza auch zusätzlich mit Rucola garniert bestellen Fr. 2.- 
 

Ogni Pizza d’asporto / Jede Pizza zum Mitnehmen 
ab Fr. 10.--, mit Soft Drink Fr. 11.-- 

 
Preise inkl. 7,7 % MwSt. (Take away inkl. 2,5 % MwSt.) 



 
 
 

Il Nostro Pizzaiolo Consiglia 
Unser Pizzaiolo empfiehlt: 

 

10  Pizze  Speciali / 10  Pizza  Spezialitäten 
 

Alle Pizzas mit Mozzarella, Tomaten und Origano  
 

                                                                                     klein              gross 
  
ASPARAGI 20.50 22.50 
Mit Spargeln, Speck und Spiegelei 
 
 

ROMANA  21.50 23.50 
Mit Kalbfleisch, Knoblauch, Petersilie und Basilikum  
 
 

SELVAGGIA 22.50 24.50 
Mit Steinpilzen, Rucola und mit Grana Padano-Splittern 
 
 

PADRINO 23.50 25.50 
Mit Rohschinken, Rucola, Cherrytomaten, Mozzarella-Perlen 
und mit Grana Padano-Splittern 
 

GAMBERONI 24.50 26.50 
Mit Riesen-Crevetten, Knoblauch und Avocado 
 
 

MISS ITALIA 25.50 27.50 
Mit Bufala-Mozzarella, Cherry-Tomaten, Basilikum, Rucola 
 
 

NORVEGESE 26.50 28.50 
Mit Räucherlachs, Crevetten, Zwiebeln und Kapern 
 
 

TARTUFO E PORCINI 27.50 29.50 
Mit Steinpilzen, schw. Trüffel, Grana Padano-Splittern und Trüffelöl 
 
 

ARAGOSTA 28.50 30.50 
Mit Hummer, Polpo (Kraken) und Muscheln 
 
 

CAMPIONE DEL MONDO 29.50 31.50 
Mit Rindsfiletstreifen, Knoblauch, Peterli, Olivenöl, Cherry-Tomaten, 
Basilikum und Mozzarella-Perlen 
 

 
Sie können Ihre Pizza auch zusätzlich mit Rucola garniert bestellen Fr. 2.- 
 

Ogni Pizza d’asporto / Jede Pizza zum Mitnehmen 
ab Fr. 10.--, mit Soft Drink Fr. 11.-- 

 
Preise inkl. 7,7 % MwSt. (Take away inkl. 2,5 % MwSt.) 



 
 
 

Specialità di Carne  /  Fleischspezalitäten 
 

 klein  gross 

 
Piccata di Maiale alla Milanese  23.50 26.50 
Zartes Schweinspiccata mit Spaghetti an Tomatensauce 
 
Involtini di Maiale Panna e Limone  24.50 27.50 
Fleisch-Röllchen (Schwein) gefüllt mit Gorgonzola und 
Rohschinken an einer feinen Zitronenrahmsauce 
 
Portafoglio Ripieno di Maiale  28.50 
Schweins-Cordonbleu gefüllt mit Vorderschinken und rezentem Käse 
 
Filetto di Manzo alla Griglia 34.50 39.50 
Rindsfilet vom Grill 
 
Filetto di Manzo ai Porcini 36.50 42.50 
Rindsfilet mit Steinpilzen auf Toastbrot 
 
Filetto di Manzo alla Stroganoff 37.50 43.50 
Rindsfilets-Stücke mit Champignons, Essiggurken, Rahmsauce 
Cognac und Paprika 
 
Scaloppine di Vitello al Gorgonzola  30.50 34.50 
Kalbsschnitzel an Gorgonzola-Sauce 
 
Portafoglio Ripieno  39.50 
Kalbs-Cordonbleu gefüllt mit Vorderschinken und rezentem Käse 
 
Saltimbocca alla Romana  29.50 34.50 
Zartes Kalbsschnitzel mit Salbei und Rohschinken, 
an einer feinen Weissweinsauce 
 
Sminuzzato di Vitello alla Zurighese  29.50 34.50 
Zartes Kalbsgeschnetzeltes nach Zürcherart, mit Zwiebeln 
an Champignonsrahmsauce, serviert mit Kartoffelrösti 
 
Finissima di Vitello alla Griglia  34.50 39.50 
Kalbspaillard vom Grill 
 
Zu allen Fleischgerichten servieren wir Ihnen frisches Gemüse (ausser Piccata und 
Geschnetzeltem nach Zürcherart) sowie eine der folgenden Beilagen nach Wahl:  
 
Butternudeln  *  Salzkartoffeln  * Pommes Frites *  Kroketten  * Bratkartoffeln *  
Trockenreis  * Parmesan Risotto * Safran Risotto. 
 
Herkunftsbezeichnung unserer Fleischprodukte: 
Rind, Kalb, Schwein: Schweiz/Argentinien/Australien/Uruguay/Südamerika/Irland/EU-Länder 
Poulet, Kaninchen: Schweiz/Ungarn/Südamerika/EU-Länder 
Lamm, Gitzi: Schweiz/Neuseeland/Frankreich/EU-Länder 
Pferd, Bison: Kanada/Südamerika/USA/EU-Länder 

 
Weitere Herkunftsländer werden speziell aufgeführt 

 
Preise inkl. 7,7 % MwSt. 



 
 
 

Pesci e Crostacei / Fische und Krustentiere 
 

                                                       klein                gross 

 
Filetti di Sogliola alla Fiorentina   29.50 32.50 
Seezungenfilet mit kleinen Crevetten an Spinatrahmsauce 
 
Calamari Fritti con Salsa Tartara  21.50 24.50 
Frittierte Tintenfische mit Tatarsauce 
 
Gamberoni al Cartoccio Portofino 39.50 
Riesencrevetten mit Cherry-Tomaten , Oliven und Knoblauch, 
in Alu-Folie gebacken  
 
Salmone alla Griglia con Quinoa alle Verdure   29.50 
Lachsfilet vom Grill, dazu Quinoa mit Gemüse 
 
Orata al Forno 
Dorade mit Rosmarin, Knoblauch und Chardonnay, 36.50 
im Ofen gebacken 

 
Zu allen Fischgerichten servieren wir Ihnen frisches Gemüse sowie eine der 
folgenden Beilagen nach Wahl:  
 
Butternudeln  *  Salzkartoffeln  * Pommes Frites *  Kroketten  * Bratkartoffeln *  
Trockenreis  * Parmesan Risotto * Safran Risotto 
 
 
 

Die Herkunftsdeklaration unserer Fleisch- und Fischprodukte finden Sie neben dem Haupteingang. 
Bei Allergien oder Intoleranzen helfen Ihnen unsere Mitarbeiter gerne persönlich weiter. 

 
 
 

per i Bambini / für die Kinder 
 
Minni-Teller 1/Minnie-Teller 2 10.00 
Spaghetti o penne con salsa a scelta/ Spaghetti oder Makkaroni mit Sauce nach Wahl 
 
Pingu’s Lieblingspizza 10.00 
Pizza piccola a scelta / kl. Pizza nach Wahl 
 
Mickey’s Schnipo 10.00 
Scaloppina di maiale / paniertes Schweins-Schnitzel, Pommes Frites  
 
Donald-Teller 10.00 
Ravioli con salsa a scelta / Ravioli mit Sauce nach Wahl 
  
Schlümpfli-Teller 10.00 
Gnocchi di patate al pomodoro e panna / Gnocchi mit Tomatenrahmsauce  
 

 
Preise inkl. 7,7 % MwSt. 



 

 

 
Formaggi / Käse 

 
 
1 Sorte 9.50 
 
 
3 Sorten 13.50 
 
 
 
  

 
 

 
 

Desserts 
Fatti in Casa / hausgemacht 

 
 
Créme Caramel 7.50 
Caramelchöpfli mit Rahm 
 
Tiramisù 9.50 
 
Profiteroles 9.50 
 
Spumone al Cioccolato 9.50 
Mousse Schokolade  
 
Macedonia di Frutta Fresca 9.50 
Frischer Fruchtsalat 
 
Panna Cotta con Frutti di Bosco caldi 10.50 
Panna Cotta mit Warmen Waldbeeren 
 
Dessert “Fantasia Romana” 14.50 
Variation aus unseren Dessert-Angebot 

 
 

Supplemento Panna Montata, Intera o Magra 1.50 
Zusatz Schlagrahm, Voll-oder Halbfett 

 
 
 

Preise inkl. 7,7 % MwSt. 

 



 
 

Piatti dello Sportivo  /  Fitness-Teller 
 
 
 

Piatto d’Insalata Gigante a Scelta con: 
 

Grosser Salatteller nach Wahl mit:  
  

 
 

 
1.   Petto di Pollo alla Griglia   24.50  

Pouletbrust vom Grill mit Kräuterbutter  
 

2. Bistecca di Maiale alla Griglia   25.50  
Schweinssteak vom Grill mit Kräuterbutter    

 
3. Bocconcini di Pangasio Fritti  26.50  

  Pangasius“ Fischchnusperli“ gebacken mit Sauce Tartare           
 

4. Bistecca di Cavallo alla Griglia   27.50  
Pferdesteak vom Grill mit Knoblauch und Peterli                   

 
5. Sminuzzato di Pollo “Californiana”   28.50  

Pouletgeschnetzeltes “California”mit Ananas und Curry       
 

6. Fritto Misto di Calamari e Gamberi   29.50  
Kalmarringe und Crevetten mit Sauce Tartare    

 
7. Roast-Beef di Manzo Freddo   30.50 

Kaltes Roast-Beef mit Sauce Tartare                         
 

8. Vitello Tonnato   32.50 
Dünne Kalbsscheiben an einer Thunfisch Sauce, garniert   

 
9. Bistecca di Manzo alla Griglia   33.50 

Rinds-Entrecôte vom Grill mit 
Kräuterbutter  
   

 
       10.    Filetto di Cavallo alla Griglia   34.50 

       Pferdefilet vom Grill mit Kräuterbutter   
 
       11.    Scaloppine di Vitello alla Griglia   35.50 

       Kalbsschnitzel vom Grill mit Kräuterbutter      
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Preise inkl. 7,7 % MwSt 

 



 
 
 

A 

 
Unser Chef empfiehlt 

10  Spezialitäten 
diesen Monat : 

 

1 

 

Pizza Selvaggia 
Mit Tomaten, Mozzarella, Steinpilzen, Rucola und Grana Padano-Splittern 

 
 

24.50 

2 

 

Zuppa di Cozze 
Muscheln an Tomatensauce, dazu Knoblibrot  

 
 

20.50 

3 

 

Linguine all’Astice 
Schmale Nudeln mit Hummer und Cherry-Tomaten 

an Tomatensauce und Knoblauch 

 

30.50 

 

4 

 

Astice alla Catalana 
Kalter Hummer nach sardischer Art, serviert auf Tomatenbeet mit Zwiebeln 

an einer Hummer-Zitronen-Olivenölsauce 

 

 

 

44.50 

5 

 

Ossobuco di Vitello in Cremolata 
Kalbshaxe nach Mailänder-Art,  

serviert mit Safranrisotto 

 

32.50 

 

6 

 

Pappardelle “Dollisanti 
Breite Nudeln mit Steinpilzen, Zucchetti, schwarzem Trüffel, 

Kakao und Rahmsauce 

 
 

 

32.50 

7 

 

Controfiletto di Cervo “Diana” 
Hirsch-Entrecôte mit Steinpilzen an brauner Sauce, 

dazu Rosenkohl und Spätzli 

 

 
 
 

35.50 

8 

 

Linguine agli Scampi e Porcini 
Schmale Nudeln an einer feinen Rahmsauce mit Scampi und Steinpilzen  

 
 

 

30.50 

9 

 

Caramelloni ai Porcini e Prosciutto Crudo 
Frische, weisse und grüne Teigtaschen mit Steinpilzen, Trüffelöl, 

Rohschinken 

 

 

29.50 

10 

 

Filetti di Branzino allo Zafferano e Gamberi 
Zarte Wolfsbarschfilets an feiner Safran-Rahmsauce mit Crevetten,                                               

serviert mit Gemüse, Salzkartoffeln und einem kleinen gemischten Salat 

 
 

38.50 

 

 
Preise inkl. 7,7 % MwSt  

 

  
                   

   



 

 

W i n t e r z e i t     F o n d u e z e i t 
 

Gönnen Sie sich einen gemütlichen Abend ! 
 

                                
 

Neu servieren wir Ihnen im 1. Stock ab 2 Personen: 
(auch ohne Vorbestellung) 

 
Fondue Bourguignonne 

à discrétion 
 

Rindfleisch und Pferdefleisch 
serviert mit 5 verschiedenen, hausgemachten Saucen, 

Reis oder Pommes frites und gemischtem Salat 
 

Fr. 49.50 pro Person 
 
 

Fondue Chinoise 
à discrétion 

 
Rindfleisch, Pferdefleisch und Truthanfleisch 

serviert mit 5 verschiedenen, hausgemachten Saucen, 
Gemüse, Reis oder Pommes frites und gemischtem Salat 

 
Fr. 49.50 pro Person 

 
Wir wünschen Ihnen einen schönen Abend und „en Guete“ 

 
Ihr  " R O M A N A " Team 

 
„ROMANA“  Ristorante  Pizzeria,  Unterstadt  18/20,  8200  Schaffhausen, Tel. 052 624 44 89 

 
 

Preise inkl. 7,7 % MwSt 

„eine abendfüllende Geselligkeit 
 im Kreise der Familie  
 oder mit Freunden“ 

 

Fondue - 



 
 

O G G I  S P E C I A LE 
 

  1. 
 

FUSILLI COLOMBO 
 

Teigwaren mit Kokosnuss und Datteln, an scharfer 
 Curry-Rahmsauce mit Sambal Oelek  

   

19.50 
 
 

  2. 
 

PAPPARDELLE CAMPIONI DEL MONDO 
 

Breite Nudeln mit Rindfleischstreifen, Basilikum, Cherry-Tomaten, 
Mozzarella-Perlen, Trüffelöl und geraffeltem Kürbis, an feiner Rahmsauce 

 

28.50 
 
 

  3. 
 

TROTA ALLE ERBE ITALIANE 
 

gebratene Forelle an feiner italienischer Kräutersauce 
serviert mit Gemüse und Salzkartoffeln oder Wildreis 

 

38.50  (kl. Portion Fr. 28.50) 
 
 

  4. 
 

BISTECCA DI MANZO ALLA FIORENTINA 
“PRIMAVERA” 

 

Riesen Rinds-Entrecôte (gr.300) mit Spargeln, 
Champignons, Knoblauch und Cherry-Tomaten 

serviert mit Gemüse, Country-fries und kleinem gemischten Salat 

53.50  
 

                    En Guete!                                                Buon Appetito! 
 

wünscht Ihnen Ihr    
                    

" R O M A N A " – Team 
 
 

„ROMANA“ Ristorante Pizzeria,  Unterstadt 18/20,  8200 Schaffhausen 
Tel. 052 624 44 89,  www.romana-schaffhausen.ch 

 
Preise inkl. 7,7 % MwSt 

 



 


