WOCHENANGEBOTE:

Tagesteller A ohne Salat SFr.25.00 | Tagesteller B | ohne Salat SFr. 29.50
PORTAFOGLIO DI POLLO SALMI" DI CERVO ALLA CACCIATORA
RIPIENO DI PROSCIUTTO E FORMAGGIO CON FUNGHI E CASTAGNE
Pouletbrust Cordon-Bleu Hirschpfeffer nach Jagerart mit Maroni
serviert mit Gemuse und Kartoffelgratin und Pilzen, serv. mit Rosenkohl, Rotkraut,
Apfel mit Preiselbeeren und Spatzli
mit Salat SFr. 29.50 mit Salat SFr. 34.00
Senioren mit Salat SFr. 25.00
Menu

SALTIMBOCCA DI MAIALE ALLA ROMANA
Schweinssschnitzel mit Rohschinken und Salbei, dazu Gemuse und Parmesanrisotto

mit Tagesdessert

Menu 1 SFr. 35.00

FILETTO DI MANZO MIGNON
ALLA CREMA CON FUNGHI PORCINI
Rindsfilet Mignon an feiner Steinpilzrahmsauce, serviert mit Gemuse und Butternudeln

mit Tagesdessert

Menu 6 SFr. 35.00

BRANZINO ALLA SARDA AL VINO BIANCO E OLIVE VERDI
Ganzer Wolfsbarsch an Weissweinsauce mit grunen Oliven und Knoblauch
serviert mit Gemuse und Salzkartoffeln

mit Tagesdessert

Business-

Teller SFr. 29.50

FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA
Kalbsleberli im Butter gebraten mit Salbei und Zwiebeln, serviert mit Rosti
mit Salat SFr. 34.00

Menu 4 mit Salat und Tagesdessert SFr. 24.50
nach Wahl:

PIZZA frisch aus dem Holzofen, mit Mozzarella, Tomaten, Origano PASTA

Margherita Spaghetti alla Bolognese feine Rindshackfleischsauce

Napoletana Sardellen, Kapern Spaghetti al Pesto sasilikumsauce (m. Knoblauch)

Salame salami Spaghetti al Pomodoro hausgemachte Tomatensauce

Prosciutto vorderschinken Spaghetti all’Aglio e Olio knoblauch, Peperoncini

Fu nghi frische Champignons

Prosciutto e Funghi Vvorderschinken, Champignons Penne alle Zucchine zucchetti, Zwiebeln, Tomatensauce

Hawaii Vorderschinken, Ananas Penne all’Arrabiata knoblauch, Basilikum, Peperoncini

Vesuvio Zwiebeln, Knoblauch, Peperoncini
Gorgonzola Italienischer Schimmelkdse

Siciliana Vorderschinken, Champignons, Ei

Vegeta riana verschiedenes Gemiise und Champignons
Tonno e Cipolle Thunfisch, Zwiebeln Lasagne feine Rindshackfleischsauce, Béchamel, Parmesan
Diavola Peperoni, scharfe Salami, Zwiebeln, Oliven

Gallo D'Oro Pouletbruststreifen, Pesto (m. Knoblauch)

Tagliatelle ai Porcini steinpilze, knoblauch, Peterli

Tortelloni (Fleischfiillung) Vorderschinken, Rahmsauce
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Tonno e Cipolle Thunfisch, Zwiebeln Lasagne feine Rindshackfleischsauce, Béchamel, Parmesan
Diavola Peperoni, scharfe Salami, Zwiebeln, Oliven

Gallo D'Oro Pouletbruststreifen, Pesto (m. Knoblauch)

Tagliatelle ai Porcini steinpilze, knoblauch, Peterli

Tortelloni (Fleischfiillung) Vorderschinken, Rahmsauce




WOCHENANGEBOTE:

Tagesteller A ohne Salat SFr.25.00 | Tagesteller B | ohne Salat SFr. 29.50
PORTAFOGLIO DI POLLO SALMI" DI CERVO ALLA CACCIATORA
RIPIENO DI PROSCIUTTO E FORMAGGIO CON FUNGHI E CASTAGNE
Pouletbrust Cordon-Bleu Hirschpfeffer nach Jagerart mit Maroni
serviert mit Gemuse und Kartoffelgratin und Pilzen, serv. mit Rosenkohl, Rotkraut,
Apfel mit Preiselbeeren und Spatzli
mit Salat SFr. 29.50 mit Salat SFr. 34.00
Senioren mit Salat SFr. 25.00
Menu

SALTIMBOCCA DI MAIALE ALLA ROMANA
Schweinssschnitzel mit Rohschinken und Salbei, dazu Gemuse und Parmesanrisotto

mit Tagesdessert

Menu 1 SFr. 35.00

FILETTO DI MANZO MIGNON
ALLA CREMA CON FUNGHI PORCINI
Rindsfilet Mignon an feiner Steinpilzrahmsauce, serviert mit Gemuse und Butternudeln

mit Tagesdessert

Menu 6 SFr. 35.00

BRANZINO ALLA SARDA AL VINO BIANCO E OLIVE VERDI
Ganzer Wolfsbarsch an Weissweinsauce mit grunen Oliven und Knoblauch
serviert mit Gemuse und Salzkartoffeln

mit Tagesdessert

Business-

Teller SFr. 29.50

FEGATO DI VITELLO ALLA VENEZIANA
Kalbsleberli im Butter gebraten mit Salbei und Zwiebeln, serviert mit Rosti
mit Salat SFr. 34.00

Menu 4 mit Salat und Tagesdessert SFr. 24.50
nach Wahl:

PIZZA frisch aus dem Holzofen, mit Mozzarella, Tomaten, Origano PASTA

Margherita Spaghetti alla Bolognese feine Rindshackfleischsauce

Napoletana Sardellen, Kapern Spaghetti al Pesto sasilikumsauce (m. Knoblauch)

Salame salami Spaghetti al Pomodoro hausgemachte Tomatensauce

Prosciutto vorderschinken Spaghetti all’Aglio e Olio knoblauch, Peperoncini

Fu nghi frische Champignons

Prosciutto e Funghi Vvorderschinken, Champignons Penne alle Zucchine zucchetti, Zwiebeln, Tomatensauce
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Salame salami Spaghetti al Pomodoro hausgemachte Tomatensauce

Prosciutto vorderschinken Spaghetti all’Aglio e Olio knoblauch, Peperoncini

Fu nghi frische Champignons

Prosciutto e Funghi Vvorderschinken, Champignons Penne alle Zucchine zucchetti, Zwiebeln, Tomatensauce

Hawaii Vorderschinken, Ananas Penne all’Arrabiata knoblauch, Basilikum, Peperoncini

Vesuvio Zwiebeln, Knoblauch, Peperoncini
Gorgonzola Italienischer Schimmelkdse

Siciliana Vorderschinken, Champignons, Ei

Vegeta riana verschiedenes Gemiise und Champignons
Tonno e Cipolle Thunfisch, Zwiebeln Lasagne feine Rindshackfleischsauce, Béchamel, Parmesan
Diavola Peperoni, scharfe Salami, Zwiebeln, Oliven

Gallo D'Oro Pouletbruststreifen, Pesto (m. Knoblauch)

Tagliatelle ai Porcini steinpilze, knoblauch, Peterli

Tortelloni (Fleischfiillung) Vorderschinken, Rahmsauce




WOCHENANGEBOTE:

Tagesteller A ohne Salat SFr.25.00 | Tagesteller B | ohne Salat SFr. 29.50
PORTAFOGLIO DI POLLO SALMI" DI CERVO ALLA CACCIATORA
RIPIENO DI PROSCIUTTO E FORMAGGIO CON FUNGHI E CASTAGNE
Pouletbrust Cordon-Bleu Hirschpfeffer nach Jagerart mit Maroni
serviert mit Gemuse und Kartoffelgratin und Pilzen, serv. mit Rosenkohl, Rotkraut,
Apfel mit Preiselbeeren und Spatzli
mit Salat SFr. 29.50 mit Salat SFr. 34.00
Senioren mit Salat SFr. 25.00
Menu

SALTIMBOCCA DI MAIALE ALLA ROMANA
Schweinssschnitzel mit Rohschinken und Salbei, dazu Gemuse und Parmesanrisotto

mit Tagesdessert

Menu 1 SFr. 35.00

FILETTO DI MANZO MIGNON
ALLA CREMA CON FUNGHI PORCINI
Rindsfilet Mignon an feiner Steinpilzrahmsauce, serviert mit Gemuse und Butternudeln

mit Tagesdessert

Menu 6 SFr. 35.00

BRANZINO ALLA SARDA AL VINO BIANCO E OLIVE VERDI
Ganzer Wolfsbarsch an Weissweinsauce mit grunen Oliven und Knoblauch
serviert mit Gemuse und Salzkartoffeln

mit Tagesdessert

Business-

Teller SFr. 29.50
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